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How to make
Méthode

Filtration

Zur Entfernung
der Hefe.

V'~

Pressen

<« ) Versanddosage

Der Sussegrad des Schaum-

weins wird eingestellt.

~ HOW TO MAKE
METHODE CHARMAT

Weitere Grafiken
www.vinum.eu/Infografik
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1. Garung

Nach der 1. Garung hat
man einen Stillwein mit
reduziertem Alkohol.

a7

D o
)

o
15\;‘0

\?%

Der Tank wird runterge-
kuhlt, und die Kohlensaure
wird im Wein gebunden.

2. Girung

In einen Drucktank
(Autoklave) werden
die Cuvée, die Full-

dosage und die Rein-
zuchthefen gefullt.

Rithrwerk

Ein Ruhrwerk kann (1)
eingesetzt werden,
um die Hefe zu durch-

mischen. L
b
@ «Bubbles» entstehen
Fiillen AN

Unter Gegendruck. Die Fla-
schen werden mit Natur- oder
Kunststoffkorken und einer
Agraffe verschlossen.

Das dabei entstandene Koh-
lendioxid bleibt im Drucktank
gefangen.

Good to know

Der franzosische Agraringenieur Eugéne Charmat fuhrte die Methode 1910
ein +++ FUr die Italiener gilt jedoch Federico Martinotti als der Erfinder der
Methode. Er soll schon vor Charmat die ersten Versuche im I'lstituto Speri-
mentale per 'Enologia di Asti, wo er Direktor war, durchgefuhrt haben. +++
Heute wird ein Grossteil der Sekte und Spumanti wegen niedrigerer Pro-

duktionskosten so hergestellt +++
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Facts

Schaumweine nach Méthode Charmat
Prosecco Spumante, Asti Spumante, Lambrusco und
«einfache» Schaumweine

Schaumweine nach traditioneller Flaschengadrung
Cava, Champagner, Crémant, Winzersekt/deutscher Sekt
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