SCHWEIZER
WEINPREIS

CONCOURS VIN BIO SUISSE
CONCORSO VINO BIO SVIZZERO

TEIL 1 PRODUZENT

. (der Firma oder des Ansprechpartners)

Wichtiger Hinweis : Die vollstandige Bezeichnung des Produzenten gemass Etikette auf der Flasche — so wie sie auf
den Diplomen, der Siegerliste und den Publikationen erscheinen wird — egal ob identisch mit der Firmenbezeichnung
oder nicht, wird fir jeden Wein im 2. Teil des Formulars angezeigt.

Firma (Firmenbezeichnung):

Ansprechpartner:

Adresse:

Adresszusatz (c/o, ...):

Postfach:

Postleitzahl / Ort:

Telephon:

Handy:

E-mail:

falls identisch mit Kontaktadresse, bitte hier ankreuzen |:]

Ansprechpartner::

Adresse:

Adresszusatz (c/o, ...):

Postfach:

Postleitzahl / Ort:

Telephon:

Handy:

E-mail:

Organisation Patronatsgeber Mittrager Organisation

Wettbewerbsverkostung

VLN O BB Oz G¥S

BIOSUISSE Biodynamique par nature. aux services du vin



SCHWEIZER
WEINPREIS

CONCOURS VIN BIO SUISSE
CONCORSO VINO BIO SVIZZERO

TEIL 2 WEIN

Wichtig : Die mit * gekennzeichneten Daten werden so auf allen Publikationen (und ggf. Diplomen) stehen.

Wenn Sie mehrere Weine présentieren wollen, so haben Sie die Mdglichkeit, dieses Teilnahmeformular zu kopieren. Auf jedem
kopierten Formular muss Ihre Originalunterschrift stehen.

[

[] Traditionelle rote Rebsorten exkl. «PIWI»

|:| Chasselas (max 4 g/l Restzucker) Pinot noir

[ ] Traditionelle weisse Rebsorten exkl. «<PIWI»

Weinkategorie*
(entsprechendes

(sortenrein, max. 4 g/l Restzucker)

(sortenrein, max. 4 g/l Restzucker)

[ ] «PIWI» weisse Rebsorten
(sortenrein, max. 4 g/l Restzucker)

[]

«PIWI» rote Rebsorten
(sortenrein, max. 4 g/l Restzucker)

Feld bitte ankreuzen)

]

Traditionelle rote Rebsorten einschl. «PIWI»
(Assemblagen, max. 4 g/l Restzucker))

[ ] Traditionelle weisse Rebsorten einschl. «PIWI»
(Assemblagen, max. 4 g/l Restzucker)

]

Edelsiisse Weine (ab 8 g/l Restzucker) und

|:| Rosés und Federweisse (max 4 g/l Restzucker) Schaumweine

Produzent* kompletter Name wie auf der Etikette,
so wie er auf dem Diplom, der Siegerliste und
allen Publikationen erscheinen wird

Name des Weins* kompletter Name wie auf der
Etikette, so wie er auf dem Diplom erscheinen
wird (wenn die Rebsorte Teil des Namens ist, so
prazisieren Sie dies bitte)

Verordnung | [ IDemeter [ JKnospe [ ]Umstellung Zertifikations-Nr. ‘

Appellation* Erstes

(AOC ...) Umstellungsjahr

Rebsorte(n) Anteil

%

Komposition %
%
%

Holzcharakter L2 P

ST [ ]Nein /Losnummer

Alkohol % vol | Gesamtsaure g/l | Restzucker g/l

Inhaltsmenae ol Anzahl produzierter Einzel-

9 Flaschen handelspreis

Mit ihrer Unterschrift bestétigen Sie, dass alle oben genannten Informationen vollstandig und exakt sind und dass die prasentierten Weine mit
dem Reglement der Schweizer Biopreiswein 2019 konform sind. Sie bestatigen ebenfalls, dass Sie dies zur Kenntnis genommen haben und
akzeptieren, sich daran zu halten

Ort und Datum Unterschrift

Patronatsgeber

@6

BIO

Organisation

VN

Organisation
Wettbewerbsverkostung

Mittrager

Biodynamique par nature.,



