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SEREGOALIGHIERI:VALPOLICELLA UND TOSKANA
20/04/2023

BellOvile
REGO HIERI

Salat aus Tintenfisch mit BellOvile- und
Ingwermarinade, gemischter mediterraner

Salat und Wasabi-Chips

Risotto mit toskanischer Rohwurst, frischen Tomaten
und Schafskise aus Pienza

Tagliata - gebratenes Rindfleisch nach Maremma-
Art, knackiger Spinat, Salzkartoffeln und Tropfen von

gekochtem Most aus Trauben von Serego Alighieri

Joghurtdessert mit einem in Casal dei Ronchi
marinierten Erdbeersalat

Mineralwasser und ESPI’CSSO

VINI IN DEGUSTAZIONE

VERMENTINO TOSCANA IGT

ROSSO DI TOSCANA IGT

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO
DOCG

MENU

Insalata di polpo marinato al BellOvile e zenzero,
misticanza mediterranea e chips al wasabi

Risotto con salsiccia toscana, pomodoro fresco

¢ Pecorino di Pienza

1agliata di “ciccia” maremmana, spinacini croccanti,
patate al sale grosso e gocce di mosto cotto d’uva

Serego Alighieri

Delizia allo yogurt con insalatina di fragole
al Casal dei Ronchi

Acqua e caffé
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