
Ein exklusives Abendessen mit Degustation 
der Weine aus dem Hause Serego Alighieri

Un’esclusiva cena con degustazione per scoprire Un’esclusiva cena con degustazione per scoprire 
i vini del casato Serego Alighierii vini del casato Serego Alighieri

Maximilianstraße 40 – 80539 München – www.masiwineexperience.it

20/04
DONNERSTAG

GIOVEDÌ

 H 19:00

SEREGO ALIGHIERI: 
VALPOLICELLA 
UND TOSKANA

INFO UND RESERVIERUNG
INFO E PRENOTAZIONI

+49 (0)89 230 32 565
info@masiwinebar-munich.de

MENÜ MIT VERKOSTUNG 
VINO E CUCINA 

98  ee
Pro person | Per persona



WEINE ZUR VERKOSTUNG  VINI IN DEGUSTAZIONE

MENÜ  MENÙ

BELLOVILE
vermentino toscana igt

BELLOVILE
rosso di toscana igt

VAIO ARMARON 
amarone della valpolicella classico 

docg

 Salat aus Tintenfi sch mit BellOvile- und 
Ingwermarinade, gemischter mediterraner 

Salat und Wasabi-Chips

Risotto mit toskanischer Rohwurst, frischen Tomaten 
und Schafskäse aus Pienza

Tagliata - gebratenes Rindfl eisch nach Maremma-
Art, knackiger Spinat, Salzkartoff eln und Tropfen von 

gekochtem Most aus Trauben von Serego Alighieri

Joghurtdessert mit einem in Casal dei Ronchi 
marinierten Erdbeersalat

Mineralwasser und Espresso

SEREGO ALIGHIERI: VALPOLICELLA UND TOSKANA
20/04/2023

Maximilianstraße 40 – 80539 München – www.masiwineexperience.it

Insalata di polpo marinato al BellOvile e zenzero, 
misticanza mediterranea e chips al wasabi

Risotto con salsiccia toscana, pomodoro � esco 
e Pecorino di Pienza

Tagliata di “ciccia” maremmana, spinacini croccanti, 
patate al sale grosso e gocce di mosto cotto d’uva 
Serego Alighieri

Delizia allo yogurt con insalatina di � agole 
al Casal dei Ronchi

Acqua e ca� è


